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Postovani,

u prilogu na dalje postupanje dostavljamo odluku Vije¢a Biotehnitkog fakulteta sa 47. sjednice
odrzane 08.07.2024.godine kojom je usvojena teme doktorske disertacije mr Ivane Rondovié
pod nazivom ,Proizvodnja piva obogaéenog biaktivnim komponentama autohtonih voénih
vrsta (grozda i nara) i ljekovitih biljaka“ i sastav komisije za ocjenu prijave predmetne
doktorske disertacije sa prate¢om dokumentacijom .

S postovanjem,

Dostaviti:

- Odboru za doktorske studije
- ala

Z.r.: 510-8133-85, PIB: 02016702; PDV : 30/31-03951-6, Telefon: 020 268-437, mail: btf@ucg.ac.me




Univerzitet Crne Gore
Biotehnicki fakultet

Mihaila Laliéa 15, 81 000 Podgorica

Proj: O‘F,‘Z‘d Y |
Podgorica: | 09 -OF-224 |

Na osnovu &lana 64 i 65 stav 2 Statuta Univerziteta Crne Gore (Bilten UCG br. 337/15 1 447/18) u
vezi sa &lanom 32a Pravila doktorskih studija, u postupku razmatranja prijave teme doktorske
disertacije mr Ivane Rondovi¢ br. 07-835 od 20.02.2024.godine i predloga za imenovanje komisije
za ocjenu prijave doktorske disertacije br.07-2689 od 27.06.2024. godine, shodno lzvjestaju
Komisije za doktorske studije br. 07-2689 od 27.06.2024. godine, Vije¢e Biotehnickog fakulteta je
na 47. sjednici $estog saziva odrzanoj 08.07.2024. godine, donijelo

ODLUKU

| Usvaja se prijava teme doktorske disertacije mr lvane Rondovié pod nazivom ,Proizvodnja piva
obogaéenog biaktivnim komponentama autohtonih voénih vrsta (groZda i nara) i liekovitih biljaka“ i
sastav komisije za ocjenu prijave doktorske disertacije, u sastavu:

1. Doc.dr Danijela Raigevi¢, docent Biotehnickog fakulteta Univerziteta Crne Gore

2. Prof.dr Radmila Pajovié Séepanovié, redovni profesor Biotehni¢kog fakulteta Univerziteta Crne
Gore

3. Doc.dr Tatjana Popovié, docent Biotehnickog fakulteta Univerziteta Crne Gore.

Il Prijava teme doktorske disertacije i prateca dokumentacija éine sastavni dio odluke.

Il Odluka se dostavlja Odboru za doktorske studije na dalje postupanje.

Dostaviti:
- Odboru za doktorske studije
- ala

fax: +382-20- 268-432; 1dekan: +382-20-268-437; PIB: 20216702; PDV: 30/31-03951-6
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IZVJESTAJ KOMISIJE ZA DOKTRORSKE STUDIJE

Komisila za doklorske studije i pribvatila prijavu teme i prediog komisije za ocjenu podobnosti doktorske taze
za doktoranda Ivanu Rondovie,

Komisija za dokforske studije prediaze Vijedu Fakulteta da istu usvaji | Odiuku proslijedi Odboru za dokinrske
studije na dalje postupanje,

Predsjednik Komisije za doktorske studije
Prof. dr Zoran Jovowic
— 1

1

U Podgrici, 27.06,2024.
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Univerzitet Crne Gore-Biotehni®ki fakultet Podgorica

Doktorske studije-Studijski program Biotehnika
Predmet: Molba za formiranje Komisije za odbranu polaznih doktorskih istraZivanja

Uvagene kolege sa Doktorskih studija - Studijski program Biotehnika,

Obratam Vam se povodom molbe da formirate Komisiju za odbranu polaznih doktorskih
istraZivanja na temu: . Proizvodnja piva obogadenog bioaktivnim komponentama autohtonih
vocnih vrsta (grozda i nara) i ljekovitih biljaka®, za koju je data saglasnost mentora, doc. dr
Danijele Raidevié.

U prilogu ove molbe dostavljam:

Obrazac PD-Prijava teme doktorske disertacije;

Odluku 0 imenovanju mentora doktorske disertacije;

Potvrdu o studiranju doktoranda;

Uvjerenje o poloZenim ispitima doktoranda;

Potvrdu o izmirenim obavezama po pitanju &kolarine doktoranda:
Odluke o 1zborima u zvanje, biografije i bibliografije &lanova Komisije;
Biografiju doktoranda,

® ® & & & & w»

5 poftovanjem,

U Podgorici, 25.6.2024, godine Doktorand, mr Ivana Rondovié
parad
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PRIJAVA TEME DOKTORSKE DISERTACIJE
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2022 — Magistar interdisciplinamog smjera Bezbjednost hrane”, Biotehnick fakulret,
Univerzitet Cene Gore, Prosjedna ocjena 2,91 {od moguéih 10,00

MNaziv maseer rada Frzicko-hemijske | senzorme karakreristike lager i ¢l piva”

2020 — Specijalista smijera  Vodarstvo 1 vinogradarstvo”, Biotchnicki fakuleer,
Univerzitet Cme Gore u Podgornici

Posjedna ocjena 9,52 {od mogudih 10,00

Naziv specijalistickog rada  Karakeeristike sekundarnih proizvoda iz mlinova za
pretadu masline”,

Specijalizacija u Beéu (februae-apnl 2020)- bilateralni nauéni projekat sa Austrjom,
tema: Jspitivanje biometanskog potencijala rezidua masline iz mlinova za preradu
masline”, Hemijske analize uzoraka komine i vegetativoe vode su uradene u laboratoriji
u Tulln-u (Deparement of Agricultural Biotechnology, IFA-Tulln, BOKL

2019 - Bsc Biotchnicki fakulret, Univerzitet Crne Gore u Podgone, Prosjedna ocjena
904 {od moguéih 10,00

2016 - Gimnazija “Slobodan Skerovic™, Podgorica, Prosjeéna ocjena 4,50

2012 - 08 “Radojica Perovié” Podgorica

Pivara  Trebjesa”, Molson Coors Company

2023 (mart)- Brewing Line Lead

Pivara  Trebjesa”, Molson Coors Company

2020 {15.1.-15.10.) Popravnik v Virusologkoj laboratoriji
Biotehnicki fakuleet, Podgorica, Univerzitet Crne Gore
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1. Rondovic, L. Mﬂrkué, M. Prr.:cl:hmait'r-k;.ijn.a:iﬂ:. i_.., T,;mnlc,]ﬂ ."i.ajalullié, M,
(2021): Biochemical methane potential of olive mill waste compared to other
substeates for biogas production - potential for mediterranean coufltries,

Popis radova Proceedings of Conference of Suistainahle Energy and Environmental Protection

(SEEP) 2021, 13*-16" Sep, ISBN: 978.3.900032.87 -9, pp 157-162,

]Itl‘F-‘T:.-'r_-"'b{:I-rl.II:m:x.l‘u!-l-;u.:lc.at,-"index.php.-" #3d16049Tc 1 11ddT10d84h04 3291 O7a3e

sluzbenam | Proizvodnja piva obogacenog bicaktivnim komponentama crnogorskih aurohtonih

FI " vt (odds o) ekovith bileks —

Na ; : . peiiny : = i
Sk Production of beer enriched with binactive components from Montenegrin native
e fruit species (grapes and pomegranates) and medicinal plants

| ObrazloZenje teme .

Pivo je jedno od najstarijih i najéeice konzumiranih pia na svijemu, [—:-ruir.vcde:m fn:rm:nmq:jjmﬁﬁ
jetmenog slada, vode | hmelja pomaéu pivskog kvasea. Procentualne sades; mrtogo korisnih supstane
za zeravlie, ukljutujuéi ugliene hidrate, proteine, vitamine, minerale, rastvorljiva viakna i polifenolna
tedinjenja. Vecina politencla u piva potice iz slads (T0-80%5), dok ostatak pouce iz hmelja (20-30%),
Hmelj pivu daje gorak ukus i karakterds ténu aromu (Pluhackova i sa r,, 20200,

U prodlosti su proizvodadi piva koristili razne bilike za aromatizaciju piva, $to je uticalo na ukus,
stabilnost i zdravstvenu sigurnose prva. Billke su se razlikovale prema geografskom podrudiu, 4 medu
konséenim biljkama hile su Zaltija, pelin, nana, cimet, anis, kleka, hiber i mnope dogge. Keld su éak

e prije oke dvije hiljade goding stvorena biljna smijeda gruit za porki ukys piva. Danas se gruit piva
protzvode u nekolike zemalja, ukljuéupudi Belgiju, Francuskuy i Cetku, idje se dodaju biljke kao #o su
hajducka trava, pelin i listowv kupine. Biljke se dodaju tokom faze kuvanja sladovine ili termentacije, a
Mg N INferesantan nadin promijeni ukus, aromu i boju piva (Pluhackova | sar., 20200, Potrodadi
SVE ViSe trade alternative mejnserim protzvodima, fokusirsjuéi se na egzotine proizvode koji korisee
autohtone sirovine sa lokalnog podneblja, Posliednje dvije decenije nataino jo poraslo triide
specijalnih piva s poboliganim zdravim dielovanjem i/ili s novim osviczavajuéim ukusom sa dodarkom
soka grozda (Veljovié i sar, 201 5). Fenolnim jedinjenjima i drugim bioaktivaim supstancama iz grozda
5¢ pripisuju brojni pozitivai uwéing na ljudsko zdravije, posebno zbog njihovih - antioksidatvaik
svojstava (Pajovié | sar, 2019, Raidevié i sar,, 20200, Andoksidansi pivu doprinose njegovim
tunkcionalnim svojsrvima, Prema Istragivanjima, u pivu je pronadenc éak 78 fenolnik jedinjenja, medu
kojima su fenoli, fenolne karboksilne kiscline, aromatiéne karhoksilne kiseline. LI hmelju su prisutmni
prenilflavonoidi (ksantohumal (X Iy izoksantohumaol (IX) i B-prenilnaringenin (8-PNY), koji pokazuju
antikancerngena, antimutagena i firoes trogena dejstva (Dordevic i sar,, 20146),

Danas se pivarska industrijs suofava sa ragnim problemima poput velikng utroka energije,
konkurentmog tezidta, oporezivanja. Uprava zhog navedenog, sve vedi fokus je na pronalagenju novih
stilova piva sa povedanim zdravstvenim svojstvima. Takode, mnoga is trazivanja ukazuju na primjenu
autohtonih bilinih vrsta v procesy profzvodnje piva koje bi smanjile trofkove proizvodnic |
promovisale lokalni karakter. Na taj nadin, u pivarska] industriji bi sc aformila neka vesta fermira koja
postojl u vinarskoj industriji. Dodatak voéa u pivu doprinosi intenziviranju fermentabilnih secera,
antoksidativnosd, bioakivnik jedinjenja, mijenja se ukus, kao i boja shog rastvaranja karotenoida i
antocijana, povedava se procenat alkohola (De Simone i sar., 20213

Fenolna jedinjenja, tokom procesa proizvodnje piva, se kvalitativno i kvantativio mifenjaju. Shodno
tome, 60% fenolnih jedinjenja sc_redukuje iz slada na keju proizvodnog procesa zbog vitih
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temperatura wkom procesa pasterizacije § Altracije lager piva. Suprotne lager prvima, kraft piva obicng
nijesu filtrirana, pa posjeduju veéu koncentraciju fenolnih jedinjenja (Borsa i sar., 2022),

U pivu fenolna jedinjenja utidu na senzorna SVOjstva poput mirisa, boje, aroma, kvaliteta piva, a u
reakeiji sa proteinima (proteinsko-polifenclni kompleks) zazivaju zamudenje i time poguriavaju
Ewalitet piva. Prema Istrazivanjima, v odnosu ng antioksidativing aktivnost, jedna €aga CrAop vina ima
isti efekar kao dvije ¢age piva i 12 éaga bijelog vina. U odnosu na sig wine koje se primjenjuju u procesu
protzvodnie piva i tehnolodkog procesa zavisice ukupni sadriaj polifenola (Kolota i sar., 2020,
Tendencija u pivarsko; ndustriji je usmjcravanje na prejzvodnju piva sa dodatskom raznih hiljrnih
ekstrakata sa bicaktivnim komponentama koji ée povecan antioksidativna svojstva piva (Kolota i sar.,
| 20200), -

Pregled istraFivanja _
l'-'rum]:me u navikama potrofaca | fokus na ':-ij-liﬁuh' uslwﬁm_-a.ju nove rrendove pivr:a. koj:
podrazumjevaju dodatak sirovina koje doprinose povedanju bioaktivaik ledinjenja u pivu, Razlozi za
dodavanje voénih sirovina pivu se opravdavaju zbog njihovih biolodkih svojstava, moguénosti da
Povecaju nutritvnu vrijednost, kao i zdravstvenim benefiima (Ambra i sar,, 2021, Egushova i sar,
20245,

IstraZivaci sa Univerziteta prirodnih nauka u Ceikoj su ispitivali lager piva sa erzidta uz dodacak voénih
ekstrakara i zakljudili da je u svim uzorcima piva doslo do povecanja antioksidativne aktivnost,
ukupnibh polifenola, kao | ciclokupnog kvantativno-kvalitetnog profila, Takode, u wzorcima su
primjecene povecane veijednost kvercening ; katehina (Egushova i sar,, 2024,

Generalno, uloga flavenoida se ogleda u vezivanju slobodnih radikala, helitanju metala, pa otuda im
s¢ prepisuje snazna anticksidativia aktivaost. Uzorci piva kojima su dodati voéni ekstrakei imali su
vise vrijednosti lavonoida, fenolnih kiselina, ukupnih polifencla, kan i antioksidativou akrivaose u
cednosu na kontrolna lager piva. U uzorku piva od grosda Ezmijercne su najvide vrijednost resveratmla,
Takode, uzorak od grozda je imao neznatno visy viijednost flavonoida i antioksidativing aktvnose od
ostalih uzoraka piva s voénih ekstraktima (Ambra i sar., 2021, Nardini i Crarapuso, 2020,

Istrazivanjs dokazuju da bijele sorte grozda (1 rinifera sp.) kvantativoo sadree bagat sastav fenolnih
kiselina (benzojeva i hidroksicinamiéna), flavanola (proantocijaniding} i Aavonola {kvercetin-3-0)-
glukozid, kvercetin-3-O-glukuronid, kvercetin-3-O-rutinozid). 1z ustanovljenih razloga ima diroky
primjenu u raznim industrijama, izmedu ostalog | u pivarsko; industriji, Prilikom doziranja komine od
bijele sorte grodda pri protizvodnji piva dodlo je do povecanih vrijednosti etil-dekanoara i eril-
dodekancata, $to je uticalo na senzome karakreristike, Testovima ABTS-+, DPPH: i FRAP je
dokazano da su u uzorkn piva s groidanom kominom vede koncentracije fenolnih jedinjenia, kao i
intenzivnija antinksidativna aktivnost. Povedan sc sadeiaj vinske, jabuéne i sukecinske kiscline, a
posliedicne smanjio sadrZaj pH vrijednost (Gasinski i sar., 2022,

Fizicko-hemijska karakeerizaciia uzorka Piva koje je proizvedeno mijcianjem slada | komine od
autohtone srpske vinske sorte Prokupae (70:30, 80.20n pokazuje da je vrijednost orginal ekstrakea i
alkohola vita u adnosu na kontrolno pivo. Sadrzaj ukupnih polifenols je vidi u uzorky prva od slada
komine Prokupea u odnosu na kontrolne prvo. Testovi DPPH | FRAP pokazuju da je i antioksidativna
aktivnost uzorks piva od slada i komine Prokupea wvisa (1.0240.15-1.0520.01 mM TE-DPPH;
2.6420.02-2.65+0.03 mM TE-FRAF) u odnosu na kontrolno pve ((L73£0.03 mM TE-DPPH;
1282007 mM TE-FRAP). Takode, metabolizam | rast kvasca u ovom istraivanju ukazuje da
mjefavina slada i soka od Prokupea je nutrtivan hranljiviji agar u odnosy na Sist slad. Senzorno, ovaj
uzorak piva ima prijatnu aroimu, osviezavajudi karakeer i boju koji su primamliivi za konzumenre
(Veljovic i sar,, 2015).

Otkriveno je da su fenoli onemogucili obrazovanje , off" Aavour prije i poslije taze kuvanje sladovine,
ster je posliedica njihove antioksidativnosti. Takode, fenoli uzetno uticu na boju piva, §to je
cksperimentalno dokazano nakon parcijalnog eliminisanja tanina, ¢ime je dodlo do smanjenja EBC
veljednost boje (Ambra i sar., 2021),
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Doziranjem grozdanog kljuka, pri kuvanju sladovine, u finalnom proizvodu je doglo do pobaljianja
senzomih svojstava. Boja piva je ishod Mailardovil reakeija, kao i procesa karamelizaciie, U zavisnost
od aminokiselina, sadriaja secera, temperature u Zitaricama, kao i biljnih sirovina koje se korste o
proizvednji piva zavisiée formiranje boje. Uzorci piva s dodatkom grozdane komine pokazali su vige
vojednost boje. Visi sadtiaj maltoze, glukoze i fruktose u uzorcima piva daje mu punodu i slatkody,
*to je sludaj sa uzorkom piva kojem je dodara grozdana komina (Cioch-5 koneczny 1 sar., 2023),
Fermentacije uzoraka piva €ija se shdovina mijeda sa grozdanim kjukom vingkih sort (Prokupac,
Caberner sauvignon i Pinot noar) su progresividje zhog postajania prostih, fermentabilnih Secera jz
grozda. S obzirom da je ekstrakt u sladovinama hio vidi, bilo je predvideno da ée i alkohol {prosjecno
3,72-7.33 %a v/v} u finalnim pivima biti visi Viijednosti gorcine uzoraka piva sa dodatkom groddanog
kljuka su bile nize (21-23EBC) u odnosu na kontrolna piva (Z7TEBC) s obzirom da se ohmeliena
sladovina zamijenuje groddanim kljukom. Uzorak piva sa dodatkom 5094 groedanog kljuka od sorte
Cabemnet sauvignon imao je najvii sacezaj fenolnih jedinjenja (754,40 mg/ 1}, éak sedam pura vigi od
kontrolnog piva. Anticksidativoa aktivnost je praktiéno uvijek u korelaciii sa sadrzjem fenolnih
jedinjenja, Najvisu antioksidativou aktivnose imao je uzorak piva sa dodatkom Cabernet sauvignon
(7332001 mM TE-test DPPH) (Veljovic, 2016). Grozde autohtonih crnogorskih sord vinove lose |
crvena vina su bogata sadriajem fenolnih jedinjenja, kao §to su ukupni fenoli, antociani, nisko |
visokomolekulami procijanidini (Pajovic i sar,, 2019,

Nar {lat. Pusica gravatom 1) je voce clienjeno zbog antoksidativaih, antimikrobnih, antikancerogenih
tantmutagenih svojstava, Nutritivni sastay soka od nara éine: defer, polifenoli, aminokiseline, enzimi,
nerastvorljivi - kompleksi, proteini, pektini, organske kiseline, U nary sy izolovane &ak 122
fitvhemikalije, $to ga €ini jedinstvenim antioksidansom, Antioksidansi u soku od nara imaju jade
mehanizme, a ukljuéuju: alfa-lipoinsku kiselinu, vitamin E, vitamin C, koenzim Q-10, Takode,
dokzang je da obim antioksidanata u naru zastuplieniji nege u crvenom vinu i zelenom €aju (Thakur
i Sharma, 2017),

Antocijanini u naru otklanjaju slobodne radikale. Tedan od najefekimijih prirodnih antioksidanata je
upravo sok od nara (Dhumal i sat., 2014, Formira nje kompleksa izmedu punikalging | proteing u kor
nara ima brojna antiinsekeicidna, anti fungalna, farmakoloika i antibakrerijska svojstva (Nogueira i sar.,
2004}, U kori nara preovladujuéi izvor bioaktvaik svojstava proistice iz hidrolizabilnih tanina (2627
mg g-1 ekvivalenta raninske kiseling), izmedu kojih se zdvaja jedinjenie punikalagin. 5 aspekta
upravljanja industrijskih procesa bimna prednost ekstrakea nara od fjegove pulpe s¢ opleda u enzimu
hitinazi, koji je termostabilan na T 657 C j PH vrijednost 3-9 (Barros i sar., 201 4],

Prlikom proizvodnje alkoholnih pica sa dodatkom soka od nata dolazi do promjene u sadrzaju
hinativnih jedinjenja zbog reakeija oksidacije, enzimske aktivnost, adsorpeije fenola za éclije kvasaca,
(Rokkinomagoules 1 sar., 20200, Paralelno uporedujuci rezultare istragivania soka od nara i
fermentisanog proizvods od nara, uocava se povedanje sadrfaja flavonoids i fenolnih jedinjenia, a
samim time i bioaktivna svojstva, Nar redukuje metabolite lipidne peroksidaciie (malondialdehid) |
uvecava antioksidativou aktvaost (Benedett i sat,, 2023),

U istradivanju u kojem su uzorcima piva dodat ekstrake ljekovieih biljaka, najvisi sadriaj fenola |
antioksidativiu aktivnost je imao uzorak piva sa ekstrakiom timijana {lat. Thyaw berba), Uedno u
SENZOMOM testu 130 ta) uzorak je okarakterisan kao pive izuzetno harmoniénog ukusa i arome za
razliku od ostalih uzoraka. Dodatak liekovirih biljaka prilikem proizvodnje piva poboljfava ekovita i
SENZOIMNA SVoistva piva, ali se mora voditi raéung u balansiranju izmedu kombinacije biljaka kako bi
opravdali zdravstvene benefite, a proizveli senzomo pribvatljivo pivo (Dordevié, 2016),

Ekstraku iz cvijera smilja {lar.  Hedibrysan ialican) zhog svojib antioksidativnih, antimikrabnih,
antikancerogenih svojstava prugaju siroku perspektivy za primjenu u kozmeniékoj, farmaceutskoj i
prehrambenoj industriji. U koncentracijama 62,5 do 125 wig/mL dietil-ctarski ckstrake smilja djeluje
inhibitorno na produkeiju toksina Atapliplocaccses aurens. "Takode, bogara koncentracija kafeinske kiseline
u chstrakru smilie (156.1 mg,/1) dieluje inhibitorno i maoge gram-pozitivae hakrerije. Visok sadriaj |
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fenola {132,1 mg ekvivalenata galne k:isc_Einm“g] 6% ;:t_mmls'['-;rﬁg' ckstrakea .‘i!'l'li:|j-ﬂ. korelativno diktira
visoku antioksidativau aktiviost myjereny DPPH testom (93.5%) (Furdan i Bren, 2023),

F~bog sadriaja fenolnih redinjenja u etanolnom ekserakty bilike Hedichrysmon isalicum prepisuje se
inhibitorme dejsevo na Séreplococens mmtans. Organsko jedinjenje, geraniol, koje je detektovano u
esencijalnom ulju Helcbrysam isabiom posjeduje inhibitorno dejstvo na gram-negativne bakrerije
(Enterobacter aerogenes, Fcherichia o, Acinetobacter danimeannii i Prendamonas aerspinesd), Takode, merabolit
foroglucinola | acetofenona izolovan iz nackzemnily dijelova Heliobrysm itadioms su dokagal; aktivnost
protiv pojedinih vesta Prwicilivmrg. Bivaktvna svojstva Hedichrycum italioum zavise od koncentracije
jedinjenja poput acetofenona, Aavonoida i denvara floroglucinela (Viegas i sar., 2014).

Primarni cilj svake ckstrakcije biljaka je izolovanje hemijskih jedinjenja koja imaju zdravsevene ili
naucne opravdanost, kao i sprijecavanie njihove hemijske modifikacije, Primjena etancl-vodene
smjese (2L prilikom ekstrakciie smifja rezultira izolovanju najvede vrijednost fenolnik jedinjenja
(Cerulli i sar,, 2021). Jedan od glavnih anticksidanata u ckstrakm Helichrysune itaficam je aezanol (po
strukruri-heterodimerni flotoglucinel) koji ima snazna antioksidativoa, antiinflamatoma i antivirusng
dejstva (Pekmezei 1 T rknglu, 2023,

S aspekta vrijednosti polifenola (2-22 mg galne kiseline/g) maccracija pomocu Soxhlet apararure se
pokazala kao najdiclotvorniji nacin =a dobijanje cktrakra ivanjskog cvijeca {lat Galin versen). U
ckstraku ivansikog cvijeda sy izolovana jedinjenja: galna kiselina, kafeinska kiseling, vanilinska kiseling
tumbeliferon, kao i katehin, kvercetin i kemferol (flavanoli). Sva ova jedinjenja su znacajna zbog svajih
antioksidativiih svojstava (Badea | sar., 2024).

Osudeni fragmenti bilike Gafium rermmy ukljuéuju brojna fenolna jedinjenja i Havonoide, kao §to su;
kafeinska  kisclina, kumarinska  kiselina, tutin, hlorogenska  kiselina, Fferulinska kiselina,
hespendinfisetin, hrisin, Flstrakt manskog cvijeda je iman pojacana antioksidativna dejstva (59,6
0,04 pa/ml-DPPH test) {Al-Snafi, 2018),

U zavisnosti od primjenjene metode ckstrakcije, zavisice antioksidativaa akuvnost, kao i drugi
parametti, Najvedu antioksidativou akevnost imac je wzorak od 50% alkoholnog ekstrakta Gadwar
rerumy. Ekstrakti Galiww rermmr pokazuju andmikrobnu aktivnost protiv gram-pozitvnih bakrerija (1.
| Aonagyingenes, 8. aurens) (Beadié i sar., 2017).
Cilj i hipoteze

Lilievi ove doktorske teze se opledaju u sliededim aspekema:

1. Proizvadnja piva sa boljim funkeionalnim svojstvima, koja imaju dodatne zdravstvene benefie: 1,
proizvednja piva sa povecanim antioksidativnim, antimikrobnim i antiinflamatominm svojsrvima i
vedim sadrrajem bicakdvaih jedinjenja.

2. Proizvodnja piva sa dodatkom autohtonih bilinih vesea: fokus na autohtone biline vrste fime se
naglada lokalni karakrer i priveedni znacéaj ovih bilinih vrsta, Na taj nadin se promovidu lokalni resursi
1 edriiva poljoprivreda kroz upotrebu autohtonih siroving pracesu proizvadnje prva,

3. Protzvodnja funkeionalnih piva koja pored zdravsivenih benefia, imaju drugacija senzoma svojstva
uz bogatiji i puniji ukus, $o ée privuci nove potrogade.

4. Fizicko-hemijska karakterizaciia | scnzorna analiza ispitvanih piva od strane protesionalnib
degustatora, kao i anketa potrogaca u cilju dobijanja podataka o percepciji i preferencijama potrogada.

LT wexisa pomenutim ciljgvima, polazne hipoteze OVogE Istrazivania su

HO1-Dobijena lager piva sa dodatkom soka crnogorskih autohronih voénih vesta: grozda (Vranac,
kramodija, Krstaé, Muskat) i narg pokazuju vedi sadriaj bicakeivnih jedinenja i poboljéana
antioksidativna, antimikrobna i antinflamatorna svojstva u ednosu na kontrolna piva,

HO2- Dabijena lager piva sa dodatkom ekstrakra ljckovitih biljaka: smilia (Lat. Helichrycm itlicund) 1
wvanjskog cvijeda (Lat. Galim dersen) pokazuja veci sadriaj bioaktiviih ledinjenja i pobaljfana
antioksidativna svojstva, antimikrobna i antiinflamarorna svojstva u odnosu na kontrolna piva,
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HO3- Senzorna analiza de pokazati da li dobijena lager piva sa dodatkom soka autohtonih vocnih vrsta
Crne Gore: grozda (Vranac, IKrarodija, Krstaé, Muskat) | nara pokazuju bolja senzoma svojstva u
odnosu na kontrolna piva.

HiM- Senzorna analiza ée pokazati da i dobijena lager piva sa dodatkom ckstrakea lekovitih biliaka:
smilja (Lat. Mefchryam fabioom) i wanjskog evijeca (Lat. Galion o) pokazuju bolja senzorma u
odnosu na kontrolnapiva.
Materijali, metode i plan istragivanja il
Osnovai cily eksperimentalnog rada je proizvodnia piva uz dodatak auroh tonih biljnih sirevina (grodda

i nara) i lickovitih biljaka i proucavanje uticaja dodarih sirovina na fizicko-hemijski profil, senzorna
svojstva, kao i antoksidativna, anfimikrobna § antinflamatorna EVOStVL

U realizovanju glavnih cilieva i testranja polaznih hipoteza ovog isttazivanja bice koridéen uredaj
Braumeister u kojem ée se proizvesti trideset pet uzoraka piva donjeg” vrenja uz dodatak ektrakata
od grogda (sorti Vranac, Kratodija, Krstaé, Mu skat), nara, liekovitog bilja (smilje, ivanjsko cvijede),
Planom je utvrdeno da sc proizvodnja piva obavi u specijalno laboratoriji u Pivari [ Trehjesa®,
Kontrolno pivo koje ée biti koriséeno u istrazivanju je NikSicko pivo.

Naprije ée se odradir ckstrakeija bilinih vrsea {maceracija), kao | tizicko-hemijska karakeerizacija
dobijenih ekstrakara. Ekstrakcija ée podrazumjevat pripremu 10%, 20%, 30% | 40% i 500, bilinih
ckstrakata dobijenih maceracijom, Takede ée se odreditt hemijski sastav soka grozda (sadeckaj Secera,
ukupnih kiselina i pH vrijednost).

Nakon uradenih koraka, definisace ze recepiura za dobijanje specijalnih piva na osnova dabijenih
rezultata.

U istrazivanju ée se koristiti soj kvasca STY 163 C, MUCL 52751, kome ée se analizirati konzistencija
1 % mrtvih celija, kako bi se ocjenio njegov metabolizam.

Uradice se osnovne analize jeémenog slada koji ée se korstiti u profzvodnji piva. Hemijske
karakreristike hmelja ¢e biti istaknute na osnovu specifikadja. Takode, uradice se osnovne hemijske
analize vode koja ée bin kodiéena pr proizvodnii uzoraka piva.

U istragivanju ée se raditi sledece analize piva:

- Odredivanje fizicko-hemijskog i senzomog profila (ukupni ekstrake, boja, goréina, ukupni
polifenali, pH vrjednost, vrijednosts 5001 Fe, kao 1 Haze l:urcing Test) svih 1spitivanih wzoraka
piva,

- Sefizorna analiza, primjenom resta dopadljivosd | JAR skale, svih ispitivanih uzoraka piva,
- Anketno istragivanje odredene fokus grupe (oko 100 ispitanika), kako bi sc acijenile preferencije
potrosaca i koja su triidna oéekivanja konzumenata,

- Detalina evaluacija t odabrana piva za svih sedam varijant, koja pokazuju najbolje rezultate 1

kontrolnog piva :

- HPLC i GC analiza za deealinu karakterizaciju bicaktivnih komponenata,
- analiza antimikrobne aktivoost i antoksidativoe medi,
- In vitro testovi antiinflamatornih svojstava,
Primjenom razlicith seatistickih testova o se obradivan komplemi statiseiéki podaci,

Oéekivani nauéni doprinos ¥ e

Rezultati isteagivania ée biti nd javno-zdravstvenog intercsa, JeT € se proizvest uzorci piva koja imaju
funkcionalna svojstva, odnosno koja su obogacena binaktivnim jedinjenjima.

Iserazivanje ce ukazati na uticaj primjene autohtonih bilinih sori o procesu proizvodnje piva na
fzicko-hemijsku i senzornu karaktenizaciju uzotaka piva,

U Crnoj Gon nema objavijenih radova na temu primjene autchtonih bilinth sirovina u procesn
protzvidnje piva, éime se obezbjeduje naudna prekretnica za dalje istragivanie i naglada lokalni i
| priveedni znacaj autohtonih biljnih vrsea,
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RE_.‘-T.IJ]TII.I.'.T senzorne a-:'m]:i:*,c.ét bitd nd_ﬁgcsﬁ-;jnzmg -p_r:;kti-énc:-g z-n-uc'_:aja_ ra analizu i ﬁl:il:rl-u _mi.-'ij;m:
pribvatliivosti uzoraka piva sa povecanim antioksidativnim potencijalom,

Rezultati anketiranja odredenc fokus frupe prugice prakticne informacije o preferencijama potrosada,
kao | koja su tr¥igna ocekivanja u vezi sa novim trendovima u pivarstvu,

Dodatkom navedenih autohtanih biljnih sirovina (grazde: Vranac, Kratodija, Krseag, Muskae, nar,
smilje, ivanjsko cvijede) de se isprant dinamika razvoja hemijskih jedinjenja uslied tehnoloskog
procesa protzvodnje piva,

Prilikom istrazivackog rada ce se definisar] odriive prakse u pivarstvu prilikom  protzvodnge
funkcionalnib piva.

Rezultat istrazivanja e pruzi konsne informacije o zdravstvenim beneficijama dobijenih uzaraka
piva, fime ce se utemeljiti osnove za medicinska istrafivanja,
Spisak objavljenih radova kandidata

Kandidat do sad nije imao objavljenih radova na ovu tem, E_Im}mrﬂ':;:;r e :ﬁkﬂ_i_ﬁsa?li_é_pnqrﬁ:hl_
ce poceti u toku ove godine, dok ée preliminarni rezultat bit prezentovani na jednom od buducih
naucnih skupova,
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BIOTEHNICK] FAKULTET
BIOTEHMIKA
Broj dosijea; 1/2022

Ma osnovu &ana 33 Zakona o upravnom postupku (SluZbeni list CG, br. 56/14,20015, 40016 i ATNT) i shuFbeneg
evidencie, a po zahtievu Bondovi¢ (Dragan) lvana, izdaje se

POTVRDA O STUDIRANJU

Student Rondovié {Dragan) lvana rodens 09.03.1997. godine u mjesiu Podgorica, opétina Podgorica, Crna Gora
upisan o sfudijske 202272023 godine u | godine studijs, kao student koji 22 finansira samostalne na doktorske

akademske studije. studijski program BIOTEHNIKA, koji realizuje BIOTEHNICK] FAKULTET Univerziteta Crme Gore
Irajanju od 3 (tri) godine sa obimom od 180 kredita,

Studiske 202312024 godine upisala jo 1 godinu studifz po 2. put | peijavila je da shuga 3 predmeta sa 37.00 (frideset |
sedam) ECTS kredita,

Rondovié (Dragan) lvana studijske 202312024 goding ima status studenta koji se finansira samostaing,

Useranie se lzdaje na osnovy slufbane evidencie, a u svhu ostvanvania prava na (dfied)f dodatak, poroditnu penziy,
frvalidzki dodatak, zdravstveny tegitimaciiy, powascent vodnfu za gradsi ssobrada) studenski dom, gledanaki kradil,
shipendiiu, reguiisans vayne obavera i 2lidng)

Broj: -

SEKRETAR, f
Podgorica, 25.06.2024.
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visokom abrazovanju Sluibeni list GG, br, 44014, 52014, 4701 8, 40/16, 42 T. 71T Erfnﬁ &, 31917119471 85,7219, 7420
104-121} | shuFbang evidencije, a po zahtjevyu sludents Bandovic (Dragan) fvana, lzdaje se

UVJERENJE O POLOZENIM ISPITIMA

Hudent Rendovié (Dragan) Ivana rofena 09,03.1997. geding U mjesty Pedgerica, opsting Podgorica, Republike Crna Gora
Upisana & studijske 2022/3023 goding u | godinu sludija, kao siugent koji 4 finansira samostaine na doktorske akademske

studije, studijski program BIOTEHMIKA. oy realizue BIOTEHNIGKI FAKULTET Univerzitela Cre Gore 'y Treganju od 3 irl} godine
54 obimam of 180 ECTS kradila

Student je polozio ispite iz sljeducih pradmeta:

| Redl. ' Delum Brof ECTS
beof  S&  Meziv pradmets polegania Doferia Lispgan aTeditn
1. 1 ISTORIJA POLJOPRIVREDE | SOCIOLOGLA 30.062023. A {odlitan) 7.00
RURALNOG RAZY
2. 1 METODOLOGLA NAUGNG ISTRAZIVACKOG RADA  30.06.2023. A {odiigan) .00
.1 TEHNOLOGIIA VINA _ 30.08.2023. b (zadovaljavajudi)  8.00
4. 1 QDRZIVA POLJOPRIVREDA 23.02.2024. A {odiizan) .00
5. 2 TEHNOLOSKE OPERACIJE | OPREMA U 01.03.2024. A jodligan) B.00

PROIZVODMNJ WINA
Zakijulng sa rednim brojem

Lstvareni uspjeh u toky shudija;

- Srednja ocjena palodenih ispita (8) B.37

- broy osvojenih ECTS kradita 3800 i 833 %
| -indeks uspisha 5.93

Broy; -
Podgarica 25,06, 2024,
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ODLUKuU
|
Dr Danijela Raigevié, docentkinja Bioteh nitkog fakulteta Univerziteta Crna Gore,

imenuje se za mentorky pri izradi doktorske disertacije kandidatkinje mr lvane
Rondovié,

]
Odluka stupa na shagu danom donodenja,

Broj: 0 -4az29/;
Podgorica, 17.5.2023 godine

e P(n?s.nznu!u_aemn
bl o - Dbeme&]
bra :.i;f* Prof. dr Viadimir Bozovi¢, rektor




Univerzitet Crne Gore il 3 Ox-7fo5
3.5

University of Montenegro

Na osnovu &lana 72 stav 2 Zakona o visokom obrazovanju
(~Sluzbeni list Crne Gore" br 44/14, 47/15, 40/18, 4217, 7117,
95/18, 3/19, 17/19, 47/19, 72/19 i 74/20) i &lana 32 stav 1 tatka
9 Statuta Univerziteta Crne Gore, Senat Univerziteta Crne Gore
na sjednici odrzanoj 13.05.2021. godine, donio je

ODLUKU
O IZBORU U ZVANJE

Dr Danijela Raitevié bira se u akademsko Zvanje docent
Univerziteta Crne Gore za oblast Tehnologija poljoprivredno-
prehrambenih  proizvoda na Biotehnickom fakultety
Univerziteta Crne Gore, na period od pet godina.

\FUNIVERZITETA CRNE GORE
- " PREDSJEDNI

8. UCG
Prof. dr Viad

& s
:L-k‘-.-rl-fﬂt' .,f e,
;rhninviéﬁr&i!ac funkcije rektora

w20




Curriclium Vitae Danijela Raiteyis

PERSONALINFORMATION  Danijela Raicevic

¥V Lamela 2 Studankzka, Fodgonca, 81000, Montenegro
W +382 67 a70 a7

B neladiueg ac.me

Sex Famala

Drate of bih 20031 560
Maticradity Montanegrin
Siifus Marriad, throe children

Occupation field |
Studies applied for ~ E10logy and Technology of agricultural and food products

WORK EXPERIENCE - =

Dates 2020 onwards
Ococupation or position hekd ﬁuhhﬂmwhﬂmﬁﬂdﬂTMHﬂnmﬂ:mmMmdmm
Main activiies and respansibilitios memm:_ﬂmmmmmumﬂmmmmm.wﬂ

Name and sddress of empioyer Universily of Montenegro, Blotachnical Facuty, Mihalia Lallca 15, 81000 Podgorica, Montenegro
_ (hittpifwvvw bt Licy ac me)
Type of business or secior Education and research institution

Uales  2008- 2020
Occupation o position heid Bm[urmdurhﬁnlnufmﬂuw

Main activities and responsibilies Lectursr on the modues Tﬁmtamgyﬂulrmm and wine cella . Wine-making, Technology
of slcoholic: beverages production at the applisd Eadﬂwﬂiﬂesﬂfrél?ntﬂdmtﬂl Fealty,
mm&mmmmmmmummﬁm Figld® of the
Bictechnical faculty.

Mame and address of employer University of Montensgro, Biotechnical Faculty, Miaila Lalica 1, 81000 Podgorica, Mondenegro
(htpcffwn, bt ucg, ac.med)

Dales 2006 - 2000
Crcupation or position hald Asgistant researcher in field of
Main activities and responsibiibies Egmﬂhﬂhﬂﬂnﬁ&dyaﬂmmmmlnhmdkﬂuw
Mame and addrazs of armplhoyver University of Montenegro, Bictechnical Faculty, Mihaila Lakéa 1, 81000 Pedgarica, Montenegro
{Hip:-'-'-'mwhﬂ.t:gﬂ;ﬂmﬂj}
Type of business or sactir Education and ressarch institution

Datess . 1993 2008
Oocupaion or positon held — Graduated engineer (BSc) of Agriculture for Food Technology,
Production manager af fhe Factony

Main activiies and responsibilities wSoko Stark’ Factory, Andrijevica, Monlanagro

Name and address of amployer Fn:u:rdc::rnfmh:mr,-tachnnb;:.-
Type of busingss or sacior

Pags 114




EDUCATION

Dades

Titke of qualification swarded
Principal subjectslocoupational
skl coverad

Marme and type of oganisation
providing education and imining

Diades

Titke of qualification awarded
Principal subjectstoccupalional
Sl converad

Mame and type of organisation

Datas

Tille of quealification awarded
Principal subjects/occisationsal
kil covaned

Marme and type of organisation
providing education and trsining

TRAINING

Datas

The program for raining suppon
Principa subgects

Mame and type of organisation
providing education and training

Cates
The prograrm for raining support

Principal subjects

Mame and type of onganisation
providing education and raining
Dies

The program for iraining support
Princigal subject

Mamea and typa of organsation
prosiding education and training
Cates

The program for training support
Principal subjects

Marme and type of organisation
providing education and trsining
Datas

The program for training support
Principal subjects

Mame: &nd type of organization
prewiding education and Eraining
Crates

The program for Iraining suppon
Frincipal subjects

Mame and type of organiaation
provding education and training

Lurriculum Vitas Uanijela Raiteyic

— N

2007-2011

PhD in fiadd of enclogy

Thess titie: “Effncts of d¥erent methods of vinification on the polyphenalic composition and ruality
rexd wine

Ss. Cyl and Methodius University in Skopje, Facully of Agricultural Sciences and Food, Skopie,
Republic of Macedonia [ttt b, mclu. mé)

2008-2007

M3c in field of economics

Thesss tile: * Managemant of infrassructure quality of Denologeeal laboradones in devedupment of
wine producton in Monbsnagro ="

Universily of Mongenagro, Faculty of Economics, Podgorica, Montenegrm
thitpeivaww ot uog ac.me |

1987-1893

BSc In field of food technology

Graduate work: ~Application of new technological sclutons in the processing of Amesican
tobacoo”

University i Belgrade, Agriuural Facuity- Department of Food Technology, Belgrade, Serbis
(DDA acarf g )

2097

Traiining for an official drink taster in Montenegro

Strong alcoholic beverage's besting

University of Ljubljana, Blotechnical Faculty, Department of Food Technalogy, Liublana, Skovenia

23
FP?-FIEGPDT-E"IJW-E-P-QMM “Fostering a
Mentenegrin agricullure®, Eurapaean Research Ansa
Enology - research and teaching technique
University of Natural Rescurces and Appled Life Sciences — BOKL, The Department of Food
Science and Technology Vienna, Austria (Pttpcifwesnn boloac, atlen')

2010

Staff Devalopment of the University of Monlenegro

Enalegy - ressarch and teaching fechnkmues
mmdﬂmmem.mwg&mﬁsmmﬁsmmMmm

2004

Staf Developmment of e University of Montanegr

Enciogy- research and leaching tachaigue

Faculty of Agrcultural Sclences and Food, University Sy, Cyril and Methodius, Skogfe and Insthuse
of Agriculiure, Skopje, Macadonia

2009

Training for technical expents of the Accreditation Body of Montenagro

IZ0/IEC 17025

SWEDAC (National Accreditasion Body in Swedan) and the Accreditation Body of BiH, Sarajavo

200068
Training for an official drink tastar in Mentenegro
¥¥ine tesling

Departrment of Viticullure and Enology, Univarsity of Zagreb, Croatis

M-hamddmﬁaprmﬂufmuﬂu

Pz 2 7 4




Curriculur Vitge Craniela Raitayis

PERSOMNAL SKILLS
AND COMPETENCES — - - - - L
Mather fongue  Sarbian
Dther languageys) UNDERSTANDING SPEAKING WRITING
Listaning Reading  Spoken interacton Spoken production
Erigish B2 B2 B2 B2 B2

Professional activites / Distincion —~ Reviewes for scientifically joumak . Joumal of Food Seiance and Technology”. Springer (the
; ;

andl Chemical Engineering’, the Socisty of and Technologists of Macedonia:  Foex
ﬂmfﬂi:a'h'l'an'mh mmmmwwmmmmﬁmﬁ
IJI"II:EHEIQM.

Thauﬂitiaihirelmtarh'!dunt&nagm.

Thwx official stong alcoholic beverages taster for Montenagn,

Member of the exped teams of the Ministry of agriculure and rural development for the
azzassment of quality wine and strong alconolic beverage's Cafegories and putling wine on the
market - for private and industrial producer.
Hunhwﬂfmmhmwhﬂaﬁighmmmmmmt " in Mondeneqgro,

Social safls and competences Creathe and solution-oiented person, rustworty, communicative, friendly and very suitabie

Crganisation skils and Organisational skilis ganed through leading a bidaleral project and mwoivernent in national and
mompstences  indemational projecs,
Responsible for wine and brandy production of the “Experimental fiskd® of the Biotachnical Eaculty
and the quality of the Cenclogical laboratory.
Comguter akills  Compatent with mast Microsoft Office programmes (Word, Excel, Power Point)

Dmvinglicencs  Cabegory B

Prga 51 4




Curnicudum Vitae Dandela Raitavie

List of pubfcation Relevant publications

2 Pwt.mmn..mi.wn.hmﬂm-ﬂmxlmudm“
ﬁvmdmﬁmhﬂmuuwmhmmmwm?ﬂlﬁ
15&-1m.!rﬂ.pm?d1ug'11}.1mwmg,?ﬂ.1.11 105 SCOPUS

3 Pupm-i:‘.‘t..WD..FM&&M&R.MMS.[EMrTMEMmﬂMW
mmWMMmWwwmmdh

%@hmwmumw Agricuiture &nd Fonasty,
a8 03

4. Raifeid D. PmmﬂT.Jaﬂn.&E“ﬁuwF%&mmtmnmmﬁdnm
d&nﬂymh‘aﬂﬁh%a mrﬁwﬂ&mﬁ'ﬂmﬂf&mmwm
Memtensgr, Mokeculas. 2T 9r2oT4

5  Sodit, 5. Pajovic-Séepancwic R.. Rasbavt, O, Popovic, T (2023); Cuabty of wines Waras ard
Mt N the  vintage 2021 Agriculure  and  Fomsry, G YR P B R
O 101 TR0 T AgriculForeal. 62,1 11

G Faifqenit D, PumeT.lmna-Fenwjmu. PHEkaEm'nua.l..hhna'-.-’.[ﬁDB:l:n HPLC-Da0-
Em%mmmmmmnﬂmMMTm;mm
FWWMM&MM&MWEW.MHMt
pp. 4558

T Papvc Stepancit, R VWerdeiin, 5. Reitevic. 0. and Eder, R (2019} Characerizatian of the
ﬂwwtndenﬂ:cnmdalhhmmmw wiite: winee. European Food Research and
Technology (IS5N: 1438-2377) Volume 245, Pages 22102345,

4 H:dmar-l{,zim-.-k:*.-'r&ui-;t.shj:|..Wn.ﬁmuJ.5rwmﬁl..ﬂw§nnurjmm
mmﬂm“mwmmmmmw

2. Reiceic D, Bozinovc 2, Paifoore 34 W Kodzuknac W, Mugoss ML Suowr
Maras W (20473 wic conient and mmmwmmm
wilh clifererd WMWmmm Jevrral of Chemistry and Chemicg

Engireing Vol. 36, Mo, 2, pp. 229-238

0 Fmb&mmmﬁ.ﬁ.mm..smﬁ.s..ﬁmn umwtws}mqumh
h‘mﬂmguﬁqhitlm&Fmtryﬂﬂ.m.

1. Raitevic 0, Mijovic, 5 Papoié, T, Pajovic-Stepanovic, R (2015 Phenclic compounds of g
mmmmmhm(hhmm].wm&mm. A5G368

12 Pejovic R, Raicawc D, Popeuic T, Shiottl P Lisgk K. Verea A, (2014) Pahphenoic
Mﬁﬁaﬁmﬂmmﬁhmmmmwmﬁml.wﬁﬁmam
Wires: fromy Dillerant Viosvand Locations in .S.MJ.Emm.w.aﬁ,m.nﬁq-
143, DOE 1021548735195



. e = WSS
Vimiviereibiol Orng Litkpe at | .

Lmiversity of Montenegro

Na osnovu &lang 72 stav 2 Zakona o visokom obrazovanju
(.SluZbeni list Crne Gore" br 44/14 47715, 40/1 6, 42/17, 71117,
55/18, 3/19, 17119, 47119, 72/19 74/20) | élana 32 stav 1 tatka 9
Statuta Univerzitets Crne Gore, Senat Univerziteta Crne Gore na
slednici odrzanoj 16.1 1.2020. godine. donio je

ODLUKU
O IZBORU U ZVANJE

Dr Radmila Pajovi¢ Séepanovie Dira se u akademsko zZvanje
redovni profesor Univerziteta Crne Gore Za oblast Tehnologija
pn!jupriwednn-prahmmhanih proizvoda, ng Biotehnigkom
fakultetu Univerzitetg Crne Gore, na necdredeno vrijeme.

: ;-pnlla\;i%zpmnnﬁ GORE
‘] ™| SJEDHIK

% reg jj' Danilo Nikoli¢, rektor




PERSOMAL INFORMATION

Oceupation field /
Studies applied for

WORK EXPERIENCE

D

Oooupalon or position held
fizin activiies and responsibiibes

Mame and address of ernployes

Type of business or seclor

Dlates
Dooupation or posiion held

Main activities and responsibilte:s

Marme and addmss of employer

Topr of business or sector
Diates

Crocupstion o position held
Main activities and responsibilgies

Mame and addness of employer

Type of business or sector

Datiasg

Lcupation or position heid

Main activitiog and responsibilities

Mame and address of employer
Type of business or sactor

Crirreudyr Witae

Radmila Pajovic-Scepanovic
¥ Lamedla 8, Studendska, Padgerica, B1000. Montenegn
W +38267 707 TO7

= radmiapiyucyg ac.me
Sen Famalke

Larle of Eerth Q207171072
Shabionalify Montenegnn
Sitatus Marmied, one child

Enology

Movernber 2020 onwards

Full professor

Lact:rarmharrnxﬂe-suEnulcgwarapa Pn:umm:g.ﬁ'iETachnukw and Cuality wine and
Elorage at the Specialist acadamic MEWMHWMI&;WW laculty,

Thi: head of enological laboratory at Departrant for Viticulture and Enclogy of Biotechnical faculty.
Htﬁimﬁnmhmmmufﬁmt&rﬂmaﬁmhﬂtmm].

University of Montenegr, Biotechnicat Faculty, Mihaila Laica 15, B1000 Podgornica, Montenegro
{rup:ﬁmm.trtr.mg.ac:ma'.':l

Edu:snmmdmmmimﬁmrhm

May 2015 —November 2020

December 2008 - May 2015

Asslstant professor

and Cuslity wine and
storage at the Specialist acadernic studies and Master studies of Biotechnical facudly.

The haad af enclogical laboratory &t Department for Vilicuthure and Enokxgy of Biotechnical faculfy,
Pm}actmmr:hatwhtiamummuaﬁmvﬂm Slovenia,

University of Monlenegr, Biotechnical Faculty, Mihaila Laliéa 1, 81000 Fodgarnica, Monlenegno
(ittp:tAwwone. b ucg ac.med)

Education and research institution

February 2002 — December 2008

Emlwmdmmmaufmﬂnw
Taa:ﬂip_mmm on the modules Viticulture at the Bachelor sltdes;i.awm_un e modules:

Bachisor studies of Blotchnical faculty,

Tha hﬂadulm&aﬂhmdrwmmin!umhﬂflhe'&peml Field® of the
Biolechnical faculty (2002-2011).

The head of enclogical laberatory at Dapartment for Viiculturs and Enalogy of Biotechnical faculty
{from 2004),
Bintechnical Faculty, Mihaita Lalida 1, 81000 Podgorica, Montenegro

University of Mentenegro,
(it B8 Liog ac mai)
Education and resaarch institution

Praage 174

Radmila Pajovic Scepanovie



Dates

Qocupation o positicn held

haain activilies and responsbilifies
Marme and address of smployver
Typa of business or sector

Dates

Cccupation or position hald

Main activiies and responsibiflies
MNamea and address of amployer
Typa of business or sector

EDUCATION

Datas

Tite of qualification awarded
Frincipal subjectsinccupational
skill coverad

Marmie and type of organisation
providing education and training

Dates

Tithe of quakfication swarded
Principal subecisloccupationsl
shill covered

Narme and type of cmganisation
providing education and training

Diates

Tithe of qualification awarded
Principal subjecta'occupationsl
skl covianad

Marrwe and b of organisation
providing education and Iraining
TRAINING

Dates.

The program for Iraining suppor

Principal subjacts
Narne and type of onganisation
providing education and iraining

Dates

The program lor training support
Principal subjects

MName and typa of organisation
prowding education and fraining
Dt

The program for fraining suppornt
Principal subject

Mama and type of omanisation
prowiding education and training
Dates

The prograrm for raining support

Frincipal subjocs

Marme: and type of anganisation
providing education and irzinirg
Dates

The program for training suppon

Cumicutum Yitae Radmita Pajovic Scepanaovic

Fetruany 1998 — Fubruary 2002

Assistant researcher in fiesd of enology

Engaged in diffarent scientifically and professional projects in the ama of viliculture and anokxpy,
University of Montenegm, Biotechnical Faculty, Mihaila Lalica 1. 31000 Podgorica, Mondenegro
(hitpiwaw, btf.ucg ac mes))

Febnany 1997 - February 1908

Traines

Engaged in professional projects in the area I:Ff'vﬂir.urh.lr'aandﬂ'mhgy.
University of Mantenegr, Bioteshnical Faculty, Podgorica, Muthmﬂmw.bﬂ.ung.ac.na’m
Education and fsearch nstitution

2004-2008
PhD in field of enclogy

ﬂm&sﬁﬂ&:%lmmﬁmhﬁmﬂmdmmmmhjﬂpmmm&mmr
Compounds of Red Wines *

S5 Cyril and Methadius Univarsity In Skople, Faculty of Agricultural Sciences and Food, Skopja,
Repubiic ufMamdm'milm:L.h'ﬂmﬂ.uklm.Edunw]

1998-2001

Il&cinﬂaldﬂenﬂugy!u{ﬁ'ﬂnmbiﬂnﬂulm

Thesis title: “The Analysis of tha Infuence of Some Blokgical and Technological Factors on the
Quality of the Wine Variety Vranac” "

University in Mo Sad, Technological Faculty, Novi Sad, Sarbia thttphavnactf uns ac.rs)

18411005
E&Inhhdmmufﬂrvﬁmm:ndpumhgy

Graduate work: “The Analvss of the Etmhmsammaﬂawtsufﬁndudng Graps in the
Vineyand of the Institute of Bictechnology in Podgorica”.

University in Beigrade, Agrcultural Faculy, Bekyrads, Serbia [t w3 b Ac rsi)

=—= ]
Jun 2012-July 2012

FF'?-HEGF'GT—EEIW—:S-ﬁgﬁ.?n:Hnﬂl Fostening a sclence-hased developmant of sustainable
Monbenagrin agriculura”, European Research Anaa,

Ruessarch project *Polyphenolic Ehan'a-:haﬂzaumnfhlm-ragin indigenous vanaties”

Erclogical lab of Federal College and Ressarch Insute for Viticullure  and Pomiokogy,
mmmumm.mqm:ammm.ﬂmmﬂmmrgm

January 201 2-Fabneary 2012

mmummﬁmmsmmmmm-amu,mm.m
[hwm.bmm.mmw}

Detobar 2007

Staff Development of the University of Mortenegrm

Enology - research and teaching technique

University of Ljubliana, Biotechnical Faculty, Liubliana, Siovenia (s ovweacuni-| sifuniversityy)
Cctober 2003-Movember 2003

“Young Sclenfist Exchange Program Grant” Linitsd Slates Foreign Ressarch Departrment of
Agncutural and Scientific Agriculure {USAID], within the programme

Enciogy- ressarch and beaching technigue

Comall Univensity, College of Agricutture and life Scence, Ihaca, Lﬁhw

Ociobar 2001-March 2003
The State Ressarch Schofarship Foundalion (1KY} of Greers

Pagad/!q



Principal subjects
MName and typa of omanisation
provdicing educaton and training

PERSOMNAL SKILLS
AND COMPETENGES

Maother tongue
Other language(s)
Englizh

Professional activities | Distinction

Social slle and compatences

Organisafion skills and
Compelences

Computar skils
Crviving licance

List of publication

Curriculum Vitae Radmila Pajovic Scepanovic

Enclogy- research and leaching lechnigus

Mational Agriculiural Ressarch Foundation, Wine Insstuts of Alhwens, Cropce {hittpr: e nagred-
hergrisn)

= o —
Serbian
UNDERSTANDING SPEAKING WRITING
Listening Reading  Spoken interaction  Spoken production
B2 B2 B2 82 B2

EmwnmEumpeanFrﬂ'mtciHarermﬁ:rLagmgm

Fiewsiowsr fior m:ianh’ﬁualyjumal:ﬁmmma"h-;Elmﬁan Chemical Indusly” Association of

Mﬂwmm.m;mwwwmumm
anta

mmmmmmmmnlnmmmﬂmmcﬁahhm“ﬁm.mmﬁm
International dé ka vigne et du Vi, Pans) for enalogy

The leader of Wik Technologcal m.uﬂcd].r-tt.uhlr-ngﬁ:rprnpnt Ewrnpean Research Aren FPT-
REGPDTZEET&SJQ‘IW Fosfanng  a soene-basad developmen!  of Sustainabls
Montenagrin agriculture 204602043
Arr'rerrl:ern{haamim'namhﬁmaﬂumﬁjanNEmEEunmamunm{ﬂmﬁeﬁdnfEmj
Amammmwwmmwmmm

Tmcﬁ:ﬂdmmtaﬂwﬁ:r”mﬂnmgm
Amﬂmwmmhmmmmwrmhmewmhn

S I, s et s s
mm.mm.mﬂmuﬂnmmrmﬂmm

Responsible for mplementation of tee Bl and two national projct with a team of 445
%hmmmﬂamlahtmﬁmm

Competant with most Microsoft Ufice programmes (Word, Excel, Power Point)

Category B

Here ar presanted just some of most Imgortant rrun?ﬂh‘u:hl.Thayaramﬂahla upon repst,



Curriculum Vitas Radmia Pajovic Scepanovic

1. Popowd T, Kalad b Jovovic 2, Raibevic . Pajovic-Btepanouid (2024): Influsncs of diferant mathads
l:dwaadmmmﬁwmminmﬂw.mnmﬂﬂadrﬂmﬂmﬁ]:
156166, s fidoi org'10.1 7707 AgrioutF oreat. 701,11 53-103, SCOPUS

&  Feinhard E., Pajovic-Stepancid R Raklevié D Popovit T, Karmdheuar K., Wendslin 5., Famack
Aaﬂﬂm&mm&nlmﬂﬁhﬂyﬂﬂ%m&ﬁnﬂi:MMWﬁuﬂhtmmw
anficeidant acity af Austisn and Mormienagrin red wines, DEND One Vinedwing, vol, 57-3, dai
HL20ETMeeno-one 2023 57.3.745)

% Popouit T. Raieic D Pajovic-Scepanciid B Matjadenié 5 (20231 The influence of difisent ving
mwmmmhm.mmwwwmmm
wﬂngyhhwmmawmw Apncuiture el Foresiry,
a9 1 5310

4. mmn..PmmtT.mn..Ema.wpmmmmmmmmmrm
cﬂﬂmﬂ;mlmmmmmmmmmﬁmmm
Monanegro, Molecues, 700k2974

5. 5o 5., Pajovic-Scapanovic R Raitewit, D, Papows, T (20230 Chuahty of wirkss Vrango and
Frigda n he vinlege 2001 Agicubse  and Forestry, 83 (1 127437,
e 10 TR M AgrculiF arest 59,9, 1

6. Pajit Scepancet, Rl Wendaln, 5 Fomeck, & and Eder, B (2019 Sudabiliy of flavard-al
mummmmmmmmmmmmmu
grorwe in Mortenagro, Australian journal of graps and wine resaanch 25, 376-163

7. Paowit Stapanovt, R, Raitevié, D, Wendeiin: S, and Eder, R (2018 Chamdedsson of fie
Mmmﬁmmhwmmmmmnmﬁmrmm
Technology 245 22335545,

& Pﬁuﬂampam_ﬂ.Mmﬁu.mm.vmmmquﬁmmm
Wraras wines, Miteilungen Kostemeubung 6, §5-75.
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Dr TATJANA POPOVIG bira Se U akademsko zvanje docent
Univerziteta Crne Gore iz oblast Vinogradarstvo na
Biotehniékom fakultetu Univerziteta Crne Gore, na period od
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BIOGRAFLIA Doc, dr Tatjane Popovié

Popovié, Tatjana (Sarajevo, 04, V |968) diplomirala je na Poljoprivrednom fakultety u Beogradu, Odsjek
£ vocarstvo i vinogradarstvo, 1995 godine. Magistarsku tezu odbranila Je 2003, podine, a dokforsky
disertaciju 2008. godine na Poljoprivrednom fakultety Univerziteta u Novom Sadu i time stekla nausng
stepen. doktora poljoprivrednih nauka - oblast vinogradarstva. Kao istraZivaé saradnik iz oblast
vinogradarstva u Poljoprivrednom instituiu (kasnije Biotehnicki institut, a od 2005 godine Biotehnitk:
fakultet) angaZovana je od 01,07, 1999 godine. U zvanje videp istradivaca iz oblasti vinogradarstva
izabrana je odlukem Nauno-nastavnog vijeca Univerziteta Crne Gore, broj 01-948 od 13.05. 2004, eodine,
u zvanje nauénog saradnika Odlukom Senata Univerziteta Crne Gore broj 01-263 od 26.02. 2009 Zodine,
4 u zvanje docenta Odlukom Senata Univerzitela Cre Gore broj 03-2162 od 23.11.2022. godine, Na
Biotehnickom fakultetu Univerziteta Cme Gore angaZovana Je kao predmetni nastavnik na vetem broju
predmeta iz oblasti vinogradarstva na razliditim nivoima studija, Objavila je kao awor ili koautor preko
osamdeset nauénih i struénih radova koji su publikovani u relevaninim domacim | medunarodnim
tasopisima. Kao mentor i élan komisije utestvovala je u izradi i odbrani veceg broja specijalistickih i
magistarskih radova iz oblasti vimogradarstva. Usestvovala je u realizaciji vide nacionalnih i medunarodnih
naucno-istrazivatkih projekata kao rukovodilae ili kao aktivii istraZivad, Angafovana je i na izradi
zakonske regulative, kao drugim poslovima za potrebe  Ministarsiva poljoprivrede, Sumarstva |
vodoprivrede Crme Gore. Dugogodiinji je &lan komisije za kontrolu vocnog, loenog i hortikultumog sadnog
materijala, a takode je i &lan struénih timova za ocienu kvalitetne kategorije vina i puitanje vina u promet,
Zvaniéni je degustator Crne Gore. Odgovomno je lice za kolekeioni zasad vinove loze na Oglednom Imanju
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Biografija Ivane Rondovi¢

Rodena sam 9. marta 1997. godine u Podgotici, Crna Gora,

Obrazovanje:
Srednju skolu Gimnazija , Slobodan Skerovié" sam zavrsila 2016. godine u Podgorici,

U junu 2019, godine sam zavriila osnovoe studije na smjeru »Biljna proizvodnja*, Biotehnitki
fakultet, Univerzitet Crme Gore, Podgorica.

U septembru 2020. godine sam postala specijalista smjera |, Vocarstvo i vinogradarstvo™.
Specijalizirala sam na temu: |, Karakteristike sekundarnih proizvoda iz mlinova za preradu
masline"- Biotehni¢ki fakultet, Univerzitet Crme Gore, Podgorica,

U decembra 2022, godine sam postala magistar studijskog smjera , Bezbjednost hrane”.
Magistrirala sam na temu: , Fizitko-hemijske i senzome karakteristike lager 1 ¢jl piva"”-Biotehnidki
fakultet, Univerzitet Cre Gore, Podgorica.

Doktorske studije na studijskom programu | Biotehnika” sam upisala 2022, godine na
Biotehnickom fakultetu, Univerzitet Cme Gore, Podgorica.

Dobitnik sam sljedecih studentskih nagrada i stipendija: nagrada za najboljeg studenta generacije
za 2018/2019., dobitnik stipendije za najbolje studente Podgorice za 2021/2022., nagrada za
najbolje studente Biotehnitkog fakulteta 2021/2022. (Ministarstvo poljoprivrede, Sumarstva,
vadoprivrede), prvo mjesto u kvizu znanja na Agronomijadi u Budvi (2019), dobitnik CEEPUS
stipendije, nagrada za najbolji master rad, stipendija za sufinansiranje doktorskih studija.

Radno iskustvo:

Trenutno sam zaposlena na poziciji InFinjera kontrole kvaliteta u Pivari wIrehjesa™ (Molson Coors
Company). Prethodno sam obavljala poziciju Brewing Line Lead-a u Pivari w Irehjesa®
{13.3.2023.- 6.11.2023.).

U toku specijalistickih studija, pripravnicki sta? sam odradila u Virusologkoj laboratoriji na
Biotehnickom fakultetu, Univerziteta Crne Gore, Podgorica,

Takode, u toku specijalistickih studija bila sam dio bilateralnog nauénog projekia sa Austrijom, na
temu: , Ispitivanje biometanskog potencijala rezidua masline iz mlinova za preradu masline".
Hemijske analize uzoraka komine i vegetativne vode sam uradila u laboratoriji u Tulln-u
( Department of Agricultural Biotechnology, IFA-Tulln, BOKU).

Polaznik sam jesenje Skole EFSA organizacije (2021) pod nazivom .,Principles and practical
aspects of risk assessment in food safety”, za koju sam dobila sertifikat.



Bila sam ¢lan udruzenja BEST organizacije i uéestvovala sam u orgamizaciji sljedecih projekata-
.-Budi super #ena STEM-2", BEE {BEST Educational Event), BEST Newsletter, Dani inZinjera,

Ulesnik sam  radionice ~Implementacija zakonodavnog okvira za genctski modifikovane
organizme (GMO) u Crnoj Gori”, koju Je 06.03.2023.2. odrzala Uprava za bezbjednost hrane,
veterinu i fitosanitarme poslove,

U martu 2024. godine uspjefno sam zavriila napredni kurs Higijenskog inZinjeringa i dizajna
(EHEDG), za koji sam dobila sertifikat.
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