OBRAZAC 1
UNIVERZITET CRNE GORE REKTORAT

Broj iz evidencije postupaka: 05/1-2-1- 3575

Podgorica, 03.04.2019. godine

Na osnovu ¢lana 30 Zakona o javnim nabavkama (,,Sluzbeni list CG*, br. 42/11, 57/14, 28/15
i 42/17 ), Pravilnika o sadrZaju akta i obrascima za sprovodenje nabavki male vrijednosti
(,,Sluzbeni list CG*, br. 49/17) i Pravila o nabavkama male vrijednosti Univerziteta Crne Gore
br. 02-346/3 od 26.12.2018.godine, Univerzitet Crne Gore - Rektorat_dostavlja

ZAHTJEV ZA DOSTAVLJANJE PONUDA
ZA NABAVKE MALE VRIJEDNOSTI

| I Podaci o narutiocu

Narugilac: Univerzitet Crne Gore - | Lice/a za davanje informacija: Bojana Ninkovi¢
Rektorat

Adresa: Cetinjska br. 2 Postanski broj: 81000

Sjediste: Podgorica PIB (Mati¢ni broj): 02016702

Telefon: 020 414 285 Faks: 020 414 285

E-mail adresa: Internet stranica (web): www.ucg.ac.me
javne.nabavke(@ucg.ac.me

| II Predmet nabavke:

O robe
B usluge
O radovi

\ III Opis predmeta nabavke:

Nabavka usluga keteringa za potrebe Rektorata, ukupne procijenjene vrijednosti 14.995,00
eura sa uracunatim PDV-om.

Reprezentacija-kokteli i sve¢anost - Rektorat
39222100-5 Potrepstine za dostavu pripremljene hrane (catering), za jednokratnu upotrebu

55520000-1 Usluge dostavljanja pripremljene hrane (catering).

IV Procijenjena vrijednost nabavke:

Predmet javne nabavke se nabavlja:

[¥l kao cjelina, ukupne procijenjene vrijednosti 14.995,00 eur-a sa uracunatim pdv-om.



V Tehni¢ke karakteristike ili specifikacijc

Nabavka usluga keteringa za potrebe Rektorata, ukupne procijenjene vrijednosti 14.995,00

eura sa uracunatim pdv-om.

: .R.B | Predmet Bitne karakteristike predmeta nabavke u pogledu | Jedinica Koli&i
coee nabavke kvaliteta, performansi i/ili dimenzija mjere ity
L Meni 1 Kanapei sa:
Dimljenim lososom i renom
¢ Kulenom i mariniranim kukuruzom
e Dvije vrste sira i grozdem
e Balsamico povréem (tikvice, paprika,
Sampinjoni)
e Pecenicom i pipunom
Krostini sa gorgonzolom i vo¢em GRolA 20
e Krostini sa njeguskom priutom i
dimljenim sirom
Domace hot dog kiflice sa gaudom
Domace kiflice sa kremom I sosom od viSanja
Sitni kola€i: Zerbo, rafaelo, crne kuglice, rum
Stangle, breskvice, mocart kugle, oblande
2. Meni 2 Kanapei sa:
e Dimljenim lososom i renom
e Kulenom i mariniranim kukuruzom
e Dvije vrste sira i grozdem
e DBalsamico povréem (tikvice, paprika,
Sampinjoni)
e Pecenicom i pipunom
Rolnice sa mesom i gorgonzola sirom
Slane torte:
e Zclena — zelje, pecenica, sir GEGSR 20
e Zuta - $unka, pergun, sir
Pite sa:
e Sirom
e Zeljem
Tortiljice sa kari piletinom
Mini kajzerice sa pohovanim pile¢im mesom i
svjeZzom salatom
Sitni kola¢i zerbo, rafaelo, crne kuglice, rum
Stangle, breskvice, mocart kugle, oblande
3. Meni 3 Kanapei sa:
e Dimljenim lososom i renom
e Kulenom i mariniranim kukuruzom
e Dvije vrste sira i grozdem
e Balsamico povréem (tikvice, paprika,
Sampinjoni)
e Pecenicom i pipunom osoba 20

e PrSutom i dimljenim sirom
Rolnice sa mesom i gorgonzolom
Slane torte:




e Zelena — zelje, pecnica, sir
¢ Zuta - Sunka, perSun, sir

Pite sa:
e Sirom
e Zeljem

Tortiljice sa kari piletinom

Punjeni Sampinjoni sa sirom, kajmakom i suvim
vratom

Punjene proje sa urnebes salatom

Mini kajzerice sa pohovanim pile¢im mesom i
svjezom salatom

Sitni kola¢i Zerbo, rafaelo, crne kuglice, rum
Stangle, breskvice, mocart kugle, oblande

Voéni raznji¢i: groZde, kivi, ananas, banana,
pipun, kruska, jabuka

Meni 4

Predjelo

Kanapei sa:

e Dimljenim lososom i renom

e Kulenom i mariniranim kukuruzom

e Dvije vrste sira i grozdem

* Balsamico povréem (tikvice, paprika,
Sampinjoni)

¢ Pecenicom i jajima od prepelice

Rolnice sa mesom i gorgonzola sirom
Slane torte:

® Zelena — zelje, pecenica, sir
e Zuta - Sunka, perSun, sir

Pite sa:
e Sirom
e Zeljem

Tortiljice sa kari piletinom

Glavno jelo:

1. Rostil:
U Cevapi
¢ Rodtilj kobasice
e Pilece bijelo meso u slanini

2. Pohovani fileti ribe u susamu sa koktel
sosom

3. Rolovani svinjski kare sa dimljenim sirom,
povréem i zeljem

4. Zac¢injni mladi krompir u korici

Salate:

osoba

20




* Grcka: paradajz, paprika, krastavac, feta
sir, crne masline, kolutovi crvenog luka

e Ruska salata

¢ Vitaminska salata

Desert:

» Sitni kolagi zerbo, rafaelo, crne kuglice,
rum Stangle, breskvice, mocart kugle,
oblande

e Dezert u tekila casici od bijele ¢okolade,
plazme, sira i sosa od Sumskog voca

Meni 5

Predjelo:
Kanapei sa:

¢ Dimljenim lososom i renom
e Kulenom i mariniranim kukuruzom
e Dvije vrste sira i grozdem
e Balsamico povrée (tikvice, paprika,
Sampinjoni)
e Pecenicom i jajima od prepelice
e PrSutom i dimljenim sirom
Rolnice sa mesom i gorgonzola sirom
Egzotiéni raznjiéi:
e Kivi, ananas, groZde, suve smokve i suve
Sljive
Slane torte:
e Zelena — zelje, peenica, sir
e Zuta — Sunka, perun, sir
e Crvena — Urnebes
Pite sa:
e Sirom
e Zeljem i sirom
Selekcija sireva:
Plavi sa plesnima
Feta
Trapist
Dimljeni
Mozzarela

Salate:

e Grilovano povrée iz marinade (tikvice,
Sampinjoni, plavi patlidzan, paprika,
Sargarepa, celer)

e Mediteranska salata

e Grcka salata: paradajz, krastavac, paprika,
feta, crne masline, crni luk

Glavno jelo:
e Rostilj:
o Cevapi
o Rostilj kobasice
o Pile¢e bijelo meso u slanini
o Kocke mesa sa povréem

osoba

20




» Pilece bijelo meso u sosu od ¢etiri vrste sira
* Rolovani batak sa Sunkom i sirom
¢ Grilovane lignje
Desert:
Sitni kola¢i Zerbo, rafaelo, crne kuglice, rum
Stangle, breskvice, mocart kugle, oblande
Dezert u tekila ¢aSici od bijele ¢okolade, plazme,
sira i sosa od Sumskog voca

Meni 6

Predjelo:
Kanapei sa:
e Dimljenim lososom i crveno-crnim
kavijarom i renom
Gamborima i mesom od krabe
Kulenom i mariniranim kukuruzom
Dvije vrste sira i grozdem
Balsamico povréem (tikvice, paprika,
Sampinjoni)
e Pecenicom i jajima od prepelice
Rolnice sa mesom i dimljenim sirom
Egzoti¢ni raznjiéi:
e Kivi, ananas, groZde, suve smokve i suve
Sljive
¢ Punjene dagnje sa salatom od plodova mora
Slane torte:
e Zelena — zelje, pecenica, sir
e Zuta - Sunka, persun, sir
e Crvena — Urnebes

Pite sa:
e Sirom
e Zeljem i sirom
e Mesom

Punjeni Sampinjoni sa sirom, kajmakom i suvim
vratom
Selekcija sireva:

e Plavi sa plesnima
e Feta
e Trapist
e Dimljeni
e Mozzarela
Salate

e Grilovano povrée iz marinade (tikvice,
Sampinjoni, plavi patlidzan, paprika,
Sargarepa, celer)

e Grcka salata: paradajz, krastavac, paprika,
feta, crne masline, crni luk

e Vitaminska salata

Glavno jelo:
e Rostil;:
o Cevapi
o Roéstilj kobasice
o Pilede belo meso u slanini

osoba

20




o Kocke mesa sa povréem

e Juneci biftek u sosu od zelenog bibera

e Losos $nicle u krem sosu od gambora

e Rolovana piletina

e Curetina u susamu

Desert:

e Sitni kola¢i Zerbo, rafaelo, crne kuglice,
rum Stangle, breskvice, mocart kugle,
oblande

e Dezert u tekila caSici od bijele ¢okolade,
plazme, sira i sosa od Sumskog vocéa

Napomena:

* Ponudenu cijenu definisati kao jediniénu/po osobi.
* Ponudaci su u obavezi da dostave uzorke sa naznakom za meni 1, 2,3, 4, 51 6.

| VI Rok i Naéin plaéanja

Rok placanja je: 10 dana od dana dostavljanja fakture.
Nacin placanja je: Virmanski

| VII Rok vaZzenja ponude

Period vazenja ponude je 30 dana od dana dostavljanja ponuda.

| VIII Rok pruZanja usluge:

Rok pruzanja usluge: sukcesivno, prema potrebama Naruéioca, do utro§ka iznosa procijenjene
vrijednosti.
Mijesto izvrSenja usluge: FCO Narucilac (Rektorat - Podgorica).

IX Kriterijum za izbor najpovoljnije ponude:

B ekonomski najpovoljnija ponuda, sa slijede¢im podkriterijumima:

B najniza ponudena cijena broj bodova |60
& kvalitet broj bodova

X Stru¢no-tehnicka i kadrovska osposobljenost:

Ispunjenost uslova stru¢no - tehnicke i kadrovske osposobljenosti u postupku javne
nabavke roba dokazuje se dostavljanjem jednog ili viSe sljedecih dokaza:

Cluzoraka, opisa, odnosno fotografija roba koje su predmet isporuke, a <&iju je
vjerodostojnost ponudaé¢ obavezan potvrditi, ukoliko to narudilac zahtijeva:

Ponudaci su u obavezi da dostave uzorke :




o Kocke mesa sa povréem
Junec¢i biftek u sosu od zelenog bibera
Losos $nicle u krem sosu od gambora
Rolovana piletina
o Curetina u susamu
Desert:
e Sitni kola¢i Zerbo, rafaelo, crne kuglice,
rum Stangle, breskvice, mocart kugle,
oblande

e Dezert u tekila caSici od bijele ¢okolade,
plazme, sira i sosa od Sumskog voc¢a

Napomena:

* Ponudenu cijenu definisati kao jedini¢nu/po osobi.
®*  Ponudadi su u obavezi da dostave uzorak sa naznakom zameni 1, 2.3, 4, 516.

] VI Rok i Nagin pla¢anja

Rok placanja je: 10 dana od dana dostavljanja fakture.
Nacin placanja je: Virmanski

| VII Rok vaZenja ponude

Period vazenja ponude je 30 dana od dana dostavljanja ponuda.

1 VIII Rok pruzanja usluge:

Rok pruzanja usluge: sukcesivno, prema potrebama Narucioca, do utroska iznosa procijenjene
vrijednosti.

Mjesto izvrenja usluge: FCO Naruc¢ilac (Rektorat - Podgorica).

IX Kriterijum za izbor najpovoljnije ponude:

B ckonomski najpovoljnija ponuda, sa slijede¢im podkriterijumima:

& najniZa ponudena cijena broj bodova | 60|
& kvalitet broj bodova

B Struéno-tehnicka i kadrovska osposobljenost:

Ispunjenost uslova stru¢no - tehnicke i kadrovske osposobljenosti u postupku javne
nabavke roba dokazuje se dostavljanjem jednog ili vise sljedecih dokaza:

Cluzoraka, opisa, odnosno fotografija roba koje su predmet isporuke, a &iju je
vjerodostojnost ponuda¢ obavezan potvrditi, ukoliko to naruéilac zahtijeva:

Ponudaci su u obavezi da dostave uzorke :




Jedan uzorak po izboru iz svakog menija (ukupno Sest) za jednu osobu sa naznakom uzorci
i naziv ponudaca.

LX Rok i natin dostavljanja ponuda

Ponude se predaju radnim danima od 08.04.2019. godine od 10 do 12 sati do
11.04.2019.godine , zakljuéno sa danom 11.04.2019. godine do 12 sati.

Ponude se mogu predati:
B neposrednom predajom na arhivi naru¢ioca na adresi Cetinjska br. 2.
& preporutenom posiljkom sa povratnicom na adresi Cetinjska br. 2.

U elektronskim putem na mail adresu javne.nabavke@ucg.ac.me

I XI Rok za donoSenje obavjeStenja o ishodu postupka ]

Obavjestenje o ishodu postupka donijeée se u roku od 15 dana od dana odredenog za
dostavljanje ponuda.

LXII Druge informacije j

Ponudac¢ je duzan dostaviti:

- RjeSenje iz CRPS da je registrovan za pruZanje predmetnih usluga

(dokaz o registraciji kod organa nadleznog za registraciju privrednih subjekata sa podacima o

ovlas¢enim licima ponudaca);

- Popunjene obrasce koje priprema ponudat,

- Ponuda¢ dostavlja ponudu sa cijenom/ama izrazenom u EUR-ima u skladu sa &lanom 13
Zakona o javnim nabavkama.

U ponudenu cijenu uratunavaju se svi troskovi i popusti na ukupnu ponudenu cijenu, sa posebno

iskazanim PDV-om, u skladu sa zakonom.

Ponudena cijena/e pise se brojkama.

Ponuda mora biti sa¢injena u skladu sa élanom 76 Zakona o javnim nabavkama.

Ponudena cijena/e izrazava se za cjelokupni predmet nabavke male vrijednosti .

Ponude primljene nakon isteka roka necée biti razmatrane.

Za izbor najpovoljnije ponude dovoljna je i jedna pristigla ponuda koja zadovoljava sve uslove
navedene u zahtjevu za dostavljanje ponuda.

Ponudena cijena/e izrazava se za cjelokupni predmet javne nabavke, za svaku partiju za koju se
podnosi ponuda dostavlja se posebno Finansijski dio ponude.

Ponuda mora biti dostavljena u pisanom obliku, na crnogorskom jeziku, u zatvorenoj koverti na
kojoj na prednjoj strani mora biti tekst ,,ponuda — ne otvara J” naziv i broj zahtjeva za nabavke
male vrijednosti, a na poledjini naziv, broj telefona i adresa ponudjaca.

Narutilac ¢e dostaviti ponudad¢ima putem e-mail-a, pri &emu je Zahtjev objavljen i na internet
adresi Naruéioca.




Izabrani ponuda¢ je u obavezi da zbog kvaliteta hrane (svjeZine, ukusa, toplote) ista bude
spremljena najkasnije sat vremena , odnosne da bude servirana u prostorijama Rektorata najkasnije
pola sata prije inventa.

Sluzbenik za javne nabavke Ovlasc¢eno lice Narucioca
REKTOR
Bojana Ninkovié¢ prof. dr Danilo Nikoli¢
7
/:? .
T’ / #, 3
1A/




