


Mogucnost skladistenja plodova
raznih vocnih vrsta

Relat?\v/na Frajnost Period Vrsta voéa

skladistenja (mjeseci)

Veoma niska <2 kajsija, kupina, borovnica, tresnja,
viSnja, smokva, jagoda, malina

Niska 2-4

Sred nja 4-8 jabuka, kruska (neke sorte), grozde
(sa SO,), narandza, kivi, nar

Visoka 8-16 jabuka, kruska (neke sorte), limun

Veoma visoka >16 |orah, suseno voce
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skiadiStenje pledeya

ticaj klime

ticaj zemljista

ticaj dubrenja

ticaj zastite

ticaj vrste, sorte | podloge
ticaj starosti stabla



Prethladenje moze da:

Uspori procese zrenja | disanja
Smanji ili zaustavi gubitak vlage 1z plodova

Smanji sintezu etilena ili oslabi reakciju
ploda na etilen

Smanji ili zaustavi razvoj gljivica | bakterija
koje dovode do truljenja plodova
Omoguci fleksibilnost na trzistu

EliminiSe potrebu da se proizvodi moraju
odmah prodati



|zbor metoda predhladenja

Zavisi od:

Temperature plodova u momentu berbe

Prirode proizvoda (tip ploda, koeficijenta disanja,
tolerancije na izlaganje vodi, zahtjeva za hladenjem)

Vrste ambalaze koja se koristi u berbi
VeliCine rashladne opreme

Mogucnosti mijeSanja razliCitih plodova
Ekonomskih razloga

Posebnih zahtjeva trzista



Znacaj predhladenja

e Osnovni clilj je spustiti temperaturu
plodova na 1- 8°C

* NajCesce se primjenjuju sljedeci postupci:

- Rash
- Rash
- Rash

adivan

adivanj
adivan;

e
e
e

nladnim vazduhom
nladnom vodom

edom

- Vakuum komore
- Sistemi sa tecnim N ili CO,



Rashladivanje plodova hladnim vazduhom

* NajCesce primjenjivani metod

e 95 %% brzi
e Energetski efikasan
* UjednacCeno hladenje

Fig, 8.2, Diagrammatic view of a foreed-air cooling

tunnel. Either bins or palletized conminers can be placed
tiy foren & tunne! from which air is exhaunteed, The e i
tive pressure then caoses cold air from the room o pass

through ventilation slots to directly contact the warm
el dnrd
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Priprema za prethladenje

- R Eﬁﬂ,

. THTE U , \
f:_ P Rk
‘B T R Y ﬂﬂ

DTS

WER _wmﬁ, Hﬁ_m

_E ﬁﬁ,ﬂyﬁ
13 :,._#3 T

_..”.HI._._..._ ”ldrd..q.,' e



Vodeno hladenje

Water distribution pan \

---------
...............

water pump HEH BB HE

Relrigeration
system

Evaporator

P
Water reservoir i







ootpornu ambalazu



Moze da se koristi za
plodove koji nisu osjetljivi na
kontakt sa vodom

15 puta brzi od vazdusnog
hladenja

30 % energetski efikasnije
Ujednaceno rashladivanje

Voda se mora hlorisati



Rashladivanje ledom




Unosenje plodova u boks za hladenje




Predhladenje
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Vakuum komora

Pokretna vakuum
komora



A- SAMO VAZDUH
B- FORIRANI VAZDUH
C- VODENO HLADENJE




Alternativhe metode

m Vrijeme berbe

= Cuvanje plodova u sjeni

= Cuvanje u odbacenim kontejnerima
m Podrumi, pecine itd

m Transport u podrucja sa visim nadmorskim
visinama

® Transport nocu
m “mokri zid”
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