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Uslovljenost drugim
predmetima

Nema

Ciljevi izu¢avanja
predmeta

Sticanje teorijskih i prakti¢nih znanja iz oblasti prehrambenog inzenjerstva. Studenti ¢e biti upoznati
sa fizicko-hemijskim sastavom prehrambenih proizvoda, sirovinama, pakovanjem i skladistenjem
proizvoda, masinama i opremom, razli¢itim tehnikama i tehnologijama iz podrucja prehrambenog
inzenjerstva.

Ime i prezime
nastavnika i saradnika

Doc.dr Danijela Raicevi¢

Metod nastave i
savladanja gradiva

Predavanja, vjezbe, seminarski rad, kolokvijumi i zavrsni ispit

| nedjelja, pred.

Uvod i definicija predmeta. Klasifikacija prehrambenih proizvoda.

| nedjelja, vjezbe

Klasifikacija tehnika i tehnologija u prehrambenom inzenjerstvu.

Il nedjelja, pred.

Prehrambeni proizvodi i osnovni sastojci.

Il nedjelja, vjezbe

Fizicko-hemijska svojstva i promjene sastojaka hrane tokom proizvodnje.

Il nedjelja, pred.

Pomocne sirovine i pomoc¢ne materije u prehrambenoj industriji.

Il nedjelja, vijezbe

Kvalitet prehrambenih proizvoda i zakonska regulativa.

IV nedjelja, pred.

Tehnoloske operacije u proizvodnji hrane.

IV nedjelja, viezbe

Masine i oprema u proizvodnji hrane.

V nedjelja, pred.

Ambalaza i pakovanje prehrambenih proizvoda.

V nedjelja, vjezbe

Metode u kontroli kvaliteta hrane.

VI nedjelja, pred.

Kolokvijum |

VI nedjelja, vijezbe

Posjeta pogonima za proizvodnju hrane.

VIl nedjelja, pred.

Osnovi tehnologije vina.

VIl nedjelja, vjezbe

Masine i oprema u proizvodnji vina.

VIl nedjelja, pred.

Osnovi tehnologije pi¢a (piva, bezalkoholnih i alkoholnih pi¢a).

VIl nedjelja, vjezbe

Masine i oprema u tehnologiji pi¢a (piva, bezalkoholnih i alkoholnih pic¢a).

IX nedjelja, pred.

Osnovi tehnologije ulja i masti.

IX nedjelja, viezbe

Masine i oprema u tehnologiji ulja i masti.

X nedjelja, pred.

Osnovi tehnologije pekarskih proizvoda i tjestenina.

X nedjelja, vjezbe

Masine i oprema u konditorskoj tehnologiji.

Xl nedjelja, pred.

Osnovi konditorske tehnologije.

Xl nedjelja, vjezbe

Masine i oprema u tehnologiji prerade voda i povréa.

XIl nedjelja, pred.

Osnovi tehnologije prerade voda i povréa.

Xl nedjelja, vjezbe

Xl nedjelja, pred.

Kolokvijum Il

XlIl nedjelja, vjezbe

Posjeta pogonima za proizvodnju hrane

XIV nedjelja, pred.

Osnovi tehnologije mlijeka.

XIV nedjelja, vijezbe

Masine i oprema u proizvodnji mlijeka.

XV nedjelja, pred.

Osnovi tehnologije mesa.

XV nedjelja, vjezbe

Osnovi tehnologije mesa.

Obaveze studenta u
toku nastave

Studenti su obavezni da pohadaju nastavu, rade seminarski rad, kolokvijume i zavrsni ispit.

Konsultacije

U dogovoru sa studentima jedan sat nedeljno.

Opterecenje studenta u
casovima

Literatura

Studenti ¢e dobiti Stampani materijal. Ostala literatura: 1. Paunovi¢ R., Danici¢ M. (1967): Vinarstvo i
tehnologija jakih alkoholnih pi¢a, Zadruzna knjiga, Beograd 2. Baras, J. (1982): Prehrambena
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tehnologija, Skolska knjiga, Beograd 3. Cvijovi¢ S., Kon&ar-Djurdjevi¢ S., Cvijovic R. (2000): Masine,
aparati i operacije, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva, Beograd 4. Ljubisavljevi¢ M. (1987):
Prehrambeni proizvodi i pi¢a, Privredni pregled, Beograd

Oblici provjere znanja i |Prisustvo i aktivnost na ¢asu: 5 bodova Seminarski rad: 5 bodova Kolokvijum: (2 x 20) 40 bodova
ocjenjivanje Zavrsni ispit: 50 bodova Ocjene i poeni: : A (= 90 do 100 poena); B (= 80 do < 90); C (= 70 do < 80);
D (= 60 do < 70); E (= 50 do < 60); F < od 50

Posebne naznake za
predmet

Napomena

Ishodi u¢enja Nakon Sto student polozi ispit, bi¢e u moguénosti da: - Usvoji teorijska i prakti¢na znanja o
tehnoloskim procesima u razli¢itim prehrambenim tehnologijama; - Usvoji znanja o prehrambenim
proizvodima, sirovinama i aditivima u proizvodnji hrane. - Usvoji teorijska znanja o vrstama i nacinu
rada razli¢itih masina i opreme u proizvodnji hrane; - Primijeni inzenjerski pristup u definisanju i
realizaciji tehnoloskih procesa u prehrambenoj tehnologiji.
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