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Nema

Ciljevi izucavanja
predmeta

Sticanje teorijskih i prakti¢nih znanja iz oblasti prehrambene tehnologije i tehnoloskih operacija.
Studenti ¢e biti upoznati sa tehnoloSkim operacijama u proizvodnji hrane, opremom i objektima, kao i
vrstama i nacinu rada razli¢itih masina i aparata u prehrambenoj tehnologiji.

Ishodi uc¢enja

Nakon Sto student polozi ispit, bi¢e u moguénosti da: - Usvoji teorijska i prakti¢cna znanja o
tehnoloskim procesima; - Usvoji teorijska i prakti¢na znanja o vrstama i radu razli¢itih masina i
aparata u prehrambenoj tehnologiji; - Rukuje razli¢itim instrumentima za mjerenje odredenih fizi¢kih
veli¢ina; - Primijeni inZzenjerski pristup u definisanju i rjeSavanju problema u prehrambenoj tehnologiji.

Ime i prezime
nastavnika i
saradnika

Doc.dr Danijela Raicevi¢

Metod nastave i
savladanja gradiva

Predavanja, vjezbe, seminarski rad, kolokvijumi i zavrsni ispit

Plan i program rada

Pripremne nedjelje

Priprema i upis semestra

| nedjelja, pred.

Uvod i definicija predmeta. Klasifikacija tehnoloskih operacija.

| nedjelja, vjezbe

Klasifikacija masina i aparata za tehnoloSke operacije.

Il nedjelja, pred.

Mehanicke operacije. Osobine i transport fluida.

Il nedjelja, vjezbe

Masine i aparati za rad sa fluidima.

Il nedjelja, pred.

Transport ¢vrstog materijala. Mljevenje.Talozenje.Filtracija.Centrifugiranje.MijeSanje i mijeSenje.

Il nedjelja, vjezbe

Masine i aparati za rad sa ¢vrstim materijalom.

IV nedjelja, pred.

Toplotne operacije. Isparavanje i klju¢anje. Kondenzacija. Koncentrisanje (ukuvavanje). Susenje.

IV nedjelja, viezbe

Masine i aparati za toplotne operacije.

V nedjelja, pred.

Difuzne operacije. Apsorpcija. Adsorpcija. Kristalizacija. Ekstrakcija. Destilacija. Rektifikacija.

V nedjelja, vjezbe

Masine i aparati za difuzione operacije.

VI nedjelja, pred.

Kolokvijum |

VI nedjelja, vijezbe

Posjeta pogonima za proizvodnju hrane

VIl nedjelja, pred.

Tehnoloske operacije u proizvodnji vina.

VIl nedjelja, vjezbe

Princip rada masina i aparata u tehnologiji vina.

VIII nedjelja, pred.

Tehnoloske operacije u proizvodniji piva, bezalkoholnih i alkoholnih pica.

VIl nedjelja, vjezbe

Princip rada masina i aparata u tehnologiji piva, bezalkoholnih i alkoholnih pica.

IX nedjelja, pred.

Tehnoloske operacije u proizvodnji ulja i masti .

IX nedjelja, viezbe

Princip rada masina i aparata u tehnologiji ulja i masti.

X nedjelja, pred.

Tehnoloske operacije u proizvodnji pekarskih proizvoda i tjestenina

X nedjelja, vjezbe

Xl nedjelja, pred.

Tehnoloske operacije u proizvodnji konditorskih proizvoda.

Xl nedjelja, vjezbe

Princip rada masina i aparata u konditorskoj tehnologiji.

Xl nedjelja, pred.

Tehnoloske operacije u preradi voca i povréa.

Xl nedjelja, vjezbe

Princip rada masina i aparata u tehnologiji tehnologiji voéa i povréa.

Xl nedjelja, pred.

Kolokvijum II

1/2




." ECTS KATALOG SA ISHODIMA UCENjA
ucG Univerzitet Crne Gore

XlIl nedjelja, viezbe

Posjeta pogonima za proizvodnju hrane

X1V nedjelja, pred.

Tehnoloske operacije u proizvodnji mlijecnih proizvoda.

XIV nedjelja, vijezbe

Princip rada masina i aparata u proizvodnji mlijeka

XV nedjelja, pred.

Tehnoloske operacije u proizvodnji proizvoda od mesa.

XV nedjelja, vjezbe

Princip rada masina i aparata u proizvodnji mesa .

Opterecenje studenta

Nedjeljno

U toku semestra

6 kredita x 40/30=8 sati i 0 minuta

3 sat(a) teorijskog predavanja

0 sat(a) prakti¢nog predavanja

2 vjezbi

3 sat(a) i 0 minuta

samostalnog rada, ukljucujudi i konsultacije

Nastava i zavrsni ispit:

8 sati i 0 minuta x 16 =128 sati i 0 minuta

Neophodna priprema prije poCetka semestra (administracija, upis, ovjera):
8 sati i 0 minuta x 2 =16 sati i 0 minuta

Ukupno optereéenje za predmet:

6 x 30=180 sati

Dopunski rad za pripremu ispita u popravnom ispitnom roku, ukljucujudi i
polaganje popravnog ispita od 0 do 30 sati (preostalo vrijeme od prve dvije
stavke do ukupnog optereéenja za predmet)

36 sati i 0 minuta

Struktura opterecenja: 128 sati i 0 minuta (nastava), 16 sati i 0 minuta
(priprema), 36 sati i 0 minuta (dopunski rad)

Obaveze studenta u toku nastave

Studenti su obavezni da pohadaju nastavu, rade seminarski rad,
kolokvijume i zavrsni ispit.

Konsultacije

U dogovoru sa studentim jedan sat nedeljno.

Literatura

Studenti ¢e dobiti Stampani materijal. Ostala literatura: 1. Niki¢evi¢ N.,
TesSevi¢ V.(2009): Jaka alkoholna pi¢a - analitika i praksa (udzbenik), Poljo-
knjiga, Beograd 2. Jovi¢ S. (2006): Priru¢nik za spravljanje rakije, Partenon,
Beograd 3. Baras, J. (1982): Prehrambena tehnologija, Skolska knjiga,
Beograd 4. Simonovi¢ D., Vukovi¢ D., Cvijovi¢ S., Konlar-Durdevi¢ S.(1989):
Tehnoloske operacije |, TMF, Beograd 5. Cvijovi¢ S., Koncar-Durdevic S.,
Simonovi¢ D., Vukovi¢ D. (1988): TehnoloSke operacije Il, TMF Beograd 6.
Paunovi¢ R., Danici¢ M. (1967): Vinarstvo i tehnologija jakih alkoholnih pica,
Zadruzna knjiga, Beograd 7. Cvijovi¢ S., Koncar-Djurdjevi¢ S., Cvijovic R.
(2000): Masine, aparati i operacije, Zavod za udZbenike i nastavna sredstva,
Beograd

Oblici provjere znanja i ocjenjivanje

Prisustvo i aktivnost na ¢asu: 5 bodova Seminarski rad: 5 bodova
Kolokvijum: (2 x 20) 40 bodova Zavrsni ispit: 50 bodova Ocjene i poeni: : A
(= 90 do 100 poena); B (= 80 do < 90); C (= 70 do < 80); D (= 60 do < 70);
E (= 50 do < 60); F < od 50

Posebne naznake za predmet

Napomena
Ocjena: F E D C B A
Broj manje od 50 vise ili jednako 50 | viSe ili jednako 60 | vise ili jednako 70 | viSe ili jednako 80 | viSe ili jednako 90
poena poena poena i manje od |poena i manje od |poena i manje od |poena i manje od |poena
60 poena 70 poena 80 poena 90 poena
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